
 

 
  



> APERITIFS COCKTAIL 
 
• Feuilleté Maison   27 € 
 
• Blinis, Foie gras,  
compotée oignons  1,50 € 
 
• Blinis, Saumon fumé,  
mousse mascarpone  1,50 € 
 
• Wrap Jambon blanc  1,50 € 
 
• Wrap Poulet façon césar 1,50 € 
 
• Wrap Saumon fumé,  
concombre     1,50 € 
 
• Club Thon mayo crudités  1,25 €  
• Club Saumon fumé,  
mascarpone    1,25 € 
  
• Choux Fromage frais,  
rillette de saumon   1,50 € 
 
• Choux Foie gras,  
confiture d’oignons  1,50 € 
 (Pour les fêtes)     
 
 
• Verrines   1,80 € / pièce 
- Rillettes de saumon  
- Brousse ciboulette,  
- Rillette de thon au curry câpres coriandre 
 
 
• Navette colorée  1,50 € / pièce 
- Saumon, fromage frais 
- Poulet curry 
 
 
• Mini Pan bagnat  1,80 € / pièce 
- Thon, crudités, œufs, olive 
- Poulet tex mex, chorizo, crudités 
 
 
• Mini burger  1,80 € / pièce  
- Classic bœuf cheddar, sauce burger 
 
- Norgegian sauce fromagère,  
saumon frais 

 
- Montagnard sauce fromagère, reblochon, 
oignons confits, viande hachée 
 
 
• Tartine Rillettes, Saumon,  
citronnée         1,50 € 
     

• Tartine Anchois, Tartare  
de tomates    1,50 € 
   
• Tartine Curcuma, sauce gribiche,  
Roastbeef     1,50 € 
 
• Tartine à la tomate,  
Thon au curry    1,50 € 
  
 
  
> FORMULE  
PLANCHE GOURMANDE 
 
- de 4 à 6 personnes 25 € 
- de 8 à 10 personnes 40 € 
 
 
• Planche de charcuterie    
Chorizo, jambon cru, jambon blanc, rosette,  
sauce & cornichons 
  
• Planche Mixte  
Charcuterie & fromage 
  
• Baguette apéro   1,35 € 
- Lardons,  
- Comté 
 
 
 
 
> PIZZAS 
 
• Plaque Pizza 40 x 60 découpée   
Prête à servir, 96 carrés cocktail    32 € 
 
• Demi Plaque pizza découpée     
Prête à servir      16 € 
  
- Jambon, fromage 
- Jambon, fromage, champignons 
- Chorizo, fromage 
- Poulet curry, féta, poivrons 
- Bolognaise (viande hachée) 
- Tartiflette (lardons, crème fraiche, oignons, pommes 
de terre) 
- Trois fromages (Chèvre, Bleu, Reblochon) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



> QUICHES 
 
• Plaque quiche 40 x 60 découpée  35 € 
Prête à servir, 96 carrés cocktail 
 
- Lorraine 
- Trois fromages 
- Thon, tomate 
- Saumon, épinards 
 
• Pissaladière anchois, oignons  
et olives noires    32 € 
 
• Foccacia Poulet curry,  
crème fraiche     32 € 
 
• Focaccia olives noires, crème,  
tomates confites et oignons  32 € 
 
 
 
 
> BUFFET DINATOIRE  

 
     - 20 € par personne 
       à partir de 6 personnes 
 
 
• 2 bouchées cocktail au choix 

 
• 2 tapas au choix 
 
• 2 verrines au choix 
 
• Une salade au choix 
- Penne, saumon crudité 
- Riz, volaille façon César 
- La salade de la semaine  
(à demander en boutique) 
  
• Plateaux de charcuterie  
sauce et cornichons 
- Jambon cru 
- Rosette 
- Roti de porc 
- Chorizo 
- Jambon blanc 
  
• Plateaux de fromage 
- Fromages de saison, salade et noix 
- Pain tranché 
  
• Mignardises 
- Tartelette citron 
- Choux caramel 
- Royal chocolat 
 
 

> Commande par mail  
v.portelada@maison-portelada.fr 
 
 
> PLATEAUX  
REPAS FROID 
…Sur le pouce 
 
- Prix par personne  
  à partir de 6 personnes 
 
 
LE CLASSIC   11 € 
 
• Une salade au choix 
- Salade lentilles lardons 
- Salade Piémontaise 
- Salade riz au thon 
 
• Charcuteries & viandes 
- tranche de Jambon cru 
- tranche de Jambon blanc 
- 2 tranches Rosette de pays 
- 2 Wings de Poulet 
 
• Tarte aux pommes 
- Eau 0,50 cl et Michette 
 
 
LE  CONFORT     12 € 
 
• Une portion de salade au choix 
- Salade penne, saumon crudité 
- Salade riz au thon 
- Salade Piémontaise 

 
• Charcuteries et viandes 
- tranche de Jambon cru 
- tranche de Jambon blanc 
- 2 tranches de Rosette de pays 
- 2 tranches de Roastbeef sauce gribiche  
& cornichons 
 
• Un éclair au chocolat  
- Eau 0,50 cl et Michette 
 
 
LE PREMIUM   14,90€ 
 
• Salade thaïe aux crevettes  
 
• Viandes froides 
Magret de canard & roastbeef rosé sauce 
moutarde à l’ancienne, sur un lit de taboulé  
 
• Tartelette fraise  
- Eau 0,50 cl et Michette 
 



LE 100% FISH    14,90 € 
 
• Salade de riz au thon / ou / 
• 2 tranches de saumon fumé et toasts 
 
• Club Sandwich Thon crudités 
 
• Brie 
 
• Un Gâteau aux trois chocolats 
- Eau 0,50 cl et Michette 
 
 
 
 
> PLATEAUX REPAS  
     
    LIVRAISON FROID >  
    EMBALLAGE MICRO ONDABLE 
    Emballage individuel qui respecte  
    les règles sanitaires 
 
    - Prix par personne  
      à partir de 6 personnes 

 
 

LA FORMULE   13,50 € 
 
• Salade lyonnaise 
 
• Cuisse de poulet rôti sur penne sauce 
fromagère parmesan 
 
• Un Flan pâtissier  
- Eau 0,50 cl et Miche de pain 
 
 
LE SNACKING     12€ 
 
• 8 tenders sauce barbecue 
 
• Salade verte et crudités 
 
• Un cookies ou un brownie 
- Eau 0,50 cl et Miche de pain 
 
 
L’ANNEXE    14 € 
 
• Salade verte poulet pané et crudités 
 
• Roastbeef sauce gribiche, risotto crémeux 
 
• Un tiramisu  
- Eau 0,50 cl et Miche de pain 
 
 
LE COMPTOIR   15 € 
 
• Salade saumon frais, tomates cerises, 
œuf, mais 
 

• Tranches de magret de canard sauce 
moutarde à l’ancienne, penne 
  
• Un Royal chocolat 
- Eau 0,50 cl et Miche de pain 
 
 
LUNCH TIME    16 € 
 
• Salade césar 
 
• Pavé de saumon, riz à l’indienne / ou / 
• Fish and chips citron, riz blanc 
 
• Un éclair vanille ou un chocolat 
- Eau 0,50 cl et Miche de pain 
 
 
100% VEGAN     11,50 € 
 
• Salade Coleslaw / ou / 
• Taboulé maison 
 
• Wok de nouilles aux légumes / ou / 
• Lentilles et petits légumes au cumin 
 
• Une salade de fruits 
- Eau 0,50 cl et Miche de pain 
 
 
100 % VEGETARIEN   16,90 € 
 
• Wrap végétarien / ou / 
• Salade de ravioles de royans frits 
 
• Penne aux fromages / ou / 
• Riz sauté aux crevettes 
 
• Brie 
 
• Un Flan pâtissier  
- Eau 0,50 cl et Michettes  
 
 
100% SANS GLUTEN   17,90 € 
 
• Salade de riz au thon  / ou / 
• Maki de saumon fumé au Mascarpone  
Citronné sur rondelle de concombre 
 
• Emincé de bœuf à l’Asiatique, rie thaïe 
/ ou / • Crevettes crème safranées, polenta 
crémeuse 
 
• Brie 
 
• Un Macaron au chocolat 
- Eau 0,50 cl et Michettes 
 
 
 
 
 



> BAR A PATES… 
      
     - Prix par personne  
     à partir de 6 personnes 
 
• Penne aux trois fromages   7 € 
 
• Penne bolognaise copeaux  
de parmesan     7 € 
 
• Penne à la carbonara, copeaux  
de parmesan     7 € 
 
 
 
 
> A EMPORTER OU  
SUR PLACE…  
 
UNIQUEMENT DU LUNDI AU 
VENDREDI > de 11h à 13h30 
 
• Burgers maison,  
frites, boissons, dessert   10 € 
 
- Le Classic burger : pain buns viande 
hachée, cheddar, sauce burger, tomate, salade 
 
- Le Chicken burger : pain buns poulet pané, 
cheddar, sauce burger, tomate, salade 
 
- Le Norvegian burger : pain buns, sauce 
fromagère, steak végé, saumon frais, salade, 
tomate 
 
- Le Montagnard : pain buns, sauce 
fromagère, oignons confits, reblochon, steak 
haché, lard grillé, tomate, salade 

 
 
• Fish and frites     10 € 
 
 
• Salade géante     10 € 
 
- L’Italienne : Salade verte, jambon cru, 
tomates, mozzarella, copeaux de parmesan, 
olives sauce pesto 
 
- La César : Salade verte, aiguillettes de poulet 
snackées, œuf, tomates cerise, copeaux de 
parmesan, croutons, sauce césar 
 
- La Magret :  
Salade verte, haricots verts, tranches de 
magret de canard, gésiers de volaille confit, 
croutons, mais, tomates 
 
 
 

- La thaï : Salade verte, tomates, carottes 
râpées, concombres, crevettes au curry, 
vinaigrette balsamique huile d’olive 
 
 
• Omelette frites    10 € 
Nature / mixte 
 
• Steak haché à cheval   10 € 
Steak haché, œuf au plat frites 
 
• 8 Tenders frites  
sauce barbecue    10 € 

 
• TACOS MAISON BY  
PORTELADA    6,90 € 
Galette tacos, viande hachée  
ou poulet pané, frites,  
salade, tomates,  
sauce fromagère  
 
 
 
> FROMAGE… 
 
• Plateau de fromage 6 personnes 
Noix et salade verte   3€ 
- Fourme d’Ambert 
- Brie 
- Comté 
- Saint Félicien  
 
 
 
> DESSERTS… 
 
• Assortiment de mignardises  
Par personne   5 € 
- Choux caramel  
- Eclair vanille  
- Tartelette fraise  
- Succès chocolat 
 
• Pâtisserie 
Par personne   3,50 € 
- Fraisier 
- Framboisier 
- Royal chocolat   
- 3 Chocolats 
 
• Plaque Tarte 40 x 60   35 € 
découpée soit 24 belles parts très gourmandes 
ou 48 carrés cocktail 
- Aux pommes 
- Aux Abricots 
- Ananas coco 
- Poires amandes 
 



> LES PETITS DEJEUNERS 
      
      - En livraison suppl. +10 €  
       ou à retirer en boutique 
       à partir de 6 personnes 
 
 
• Le P’TIT DEJ   5 € 
- 1 Café  
- 1 Thé 
- 1 Jus d’orange 
- 2 mini-viennoiseries  
    (croissant et pain au chocolat) 
- 1 tranche de cake maison 
- Chouquettes 
 
Kit jetable inclus (tasse, agitateur, dosette de 
sucre et serviettes) 
 
 
• Le MAXI DEJ   6,80 € 
- 1 Café  
- 1 Thé 
- 1 Jus d’orange 
- 2 mini-viennoiseries  
    (croissant et pain au chocolat) 
- 1 tranche de cake maison 
- Chouquettes 
- Pot de fromage blanc coulis de framboise 
 
Kit jetable inclus (tasse, agitateur, dosette de 
sucre et serviettes) 
 
 
 
 
> ET AUSSI... 
 
• Café     6/L € 
 
• Thé      7/L € 
 
• Chocolat     8/L € 
 
• Jus de fruits   3,50 €/L 
Pomme, orange, multi-fruit 
 
 
à la pièce 
 
• Pain au chocolat    1 € 
 
• Croissant     1 € 
 
• Pain au raisin     1,15 € 
 
Mini viennoiseries     0,45 € 
Pain au chocolat, croissant, pain au raisin,  
briochette nature ou chocolat ou praline 

 
 
• Cake maison     7,90 € 
Marbré chocolat, framboise citron, Nutella 
noisette 
 
• Financiers maison  0,95 € 
Pépite de chocolat, chocolat, framboise,  
Pistache fruits rouge 
 
• Yaourt aux fruits   1,80 € 
 
• Fromage blanc  
Coulis aux fruits rouges   2,60 € 
 
• Pot salade de fruits    2,60 €  
Printemps été uniquement  
fabrication maison 
 
 
 
 
> BOISSONS… 
 
• Punch sans alcool   6,80/L € 
 
• Punch avec alcool Maison 9,90/L € 
 
• Eau plate 1,5l bouteille  2 € 
 
• Eau gazeuse 1,5l bouteille 2,50 € 
 
• Coca cola 1,5l bouteille  3,90 € 
 
 
 
 
N’hésitez pas à nous contacter pour toute 
demande complémentaire  
> Par mail  
v.portelada@maison-portelada.fr 
 


